TIP NA VARENI RYZE

Poznamka:

Po zmacknuti tlacitka ,,COOK* hrnec automaticky provede veskeré funkce jako je
vieni, pafeni a nasledné vateni.

Nikdy nevkladejte do hrnce pouze ryzi bez vody! Mnozstvi vody se urcuje dle druhu
ryze, kterou se chystate ptipravovat.

UDRZBA HRNCE NA VARENI RYZE
Pravidelna péce:

Viko - omyjte navlhc¢enou utérkou

Vnitini nadoba - oplachnéte pod teplou vodou s pouzitim houby na myti
nadoby. POZOR! Nikdy nepouZivejte kovové nebo draténé houby na myti
nadobi, neskrabejte povrch ndsilné. Pfedejdete tak zniCeni povrchového

materialu vnitini nadoby.

Vnitini panev - umyjte houbou na myti a jemnym prostfedkem na myti
nadobi

Nezasahujte do vnitini nadoby jinou neZ priloZenou lZici ! Pop¥. pouze
1Zici z teflonu, pop¥. dieva

TECHNICKE DOTAZY: info@hrncenavareniryze.cz

www.hrnce-na-vareni-ryze.cz

NAVOD

ELEKTRICKY HRNEC NA VARENI RYZE

SHARP

MODEL:
SHARP KSH-211
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DULEZITE INFORMACE A POUCENI K PRODUKTU
Nepouzivejte a nevaite na takovych mistech, jako je vznétliva podlozka nebo
vinyl, hrozi nebezpeci vzplanuti!

Odstraiite papir pod vnitini nadobou pted pouzitim!

Pti ptipraveé doporucujeme vafit ryzi a vodu v poméru 1 dilek ryze a 1,5 dilku
vody.

Nedotykejte se horké vnitini panve ihned po skonceni procesu vateni nebo
béhem zahitvani. HROZI NEBEZPECI POPALENT]!

Nepouzivejte teplotni funkce, jestlize 1zice, ur€ena na ryzi je uvnitf hrnce na
vareni ryZe.

Udrzujte vnitini panev hrnce a vnitini nadobu hrnce Cistou a dbejte na to, aby
jste teflonovy povrch neposkrabali.

Neptenasejte RICE COOKER za tchytky, které jsou soucasti vnitini nddoby
hrnce.

Dbejte spravného postupu dle instrukci uvedenych v navodu na pouziti hrnce
na vareni ryze. Predejdete tak zniCeni fluoritového materidlu na ploSe vnitini
nadoby.

a) RyzZe by se neméla oplachovat ve vnitini ndadobé.

b) NepouZivejte jinou nez urcenou I[Zici kryzi, kterd je soucdsti

soupravy.

C) Nevkldadejte do vnitini nadoby jakékoliv jiné nddobi.

d) po skonceni vareni ryze s korenim nadobu ihned omyjte.

Udrzujte mimo dosah déti a ohné.Hrozi nebezpeci urazu!

JAK VARIT RYZI V HRNCI NA VARENI RYZE
Proplachnéte ryZi v jiné nadob& nebo situ a nasledné umytou ryzi vlozte do
vnitini nadoby urcené k vafeni ryze v hrnci na vafeni ryze. Nadoba je
nedilnou soucasti baleni.
Ptidejte vodu do vyznacené rysky (zalezi na zvoleném druhu ryze).
Pti pouziti odmérky odpovidd mnozZstvi odmérek ¢islu na stupnici uvniti
hrnce. Nap#. 3 odmérky ryze, mnozZstvi vody na stupnici 3 (plain rice).
Vnitini nadobu Sryzi a vodou umistéte do hrnce na vateni ryze. Vlozte
nadobu horizontalné do hrnce za jeji uchytky a jemné zaklopte kryt.
Po ukonceni procesu vareni se rozsviti kontrolka teplotniho svétla oznacena
jako ,,WARM®. Pokrm bude udrzovan v teple.
Po ukonceni procesu vateni se rozsviti kontrolka teplotniho svétla ,, WARM®.
Pokrm je hotov, pokud si nepfejete dale pokrm udrZovat v teple, vyjmete
piistroj ze zasuvky poté, co se kontrolka ,,WARM® rozsviti.
Po dokonceni vSech procest, vyjméte pfistroj ze zasuvky.

TYP RYZE

Druh ryze

Nastaveni

bila
tmava
vice se lepici

»plain rice*
»mixed rice/glutinous rice
,»mixed rice/glutinous rice
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(13

ryZe z ovesnych vlocek »sporridge*
DOBA VARENI{
Lepici se Tmava RyzZe z ovesnych

ryze Bila ryze ryze vlo¢ek
Pocet
odmeérek 2-6 2-10 2-10 0,5-15
Doba vareni /
min. 38-50 32-50 45-64 50-55

PRIPRAVA OSTATNICH OBILOVIN A LUSTENIN

Pohanka Kroupy Jahly
Pocet odmeérek vody 1,5 2-25 3
Pocet odmérek suroviny 1 1 1
Doba varu (min.) 2-4 20-25 10-15
Doba odstani uvareného
pokrmu (min.) 30-40 30-40 30
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Cas méiime od doby varu, ne od zapnuti tlacitka ,,cook*!
Pokud vatime obiloviny a lu$téniny, vafime na program ,,plain rice®.

U vareni vySe uvedenych obilovin a lust., musime pristroj vypnout

tlac¢itkem ,,warm* po uplynuti doby vareni piislu$né suroviny !!!
Dbame dostateéného oplachnuti suroviny pred varenim.

Mtuzeme vafit dochucené napt. bylinkami, soli, nebo pepiem ale i
nedochucené a dochutit pokrm miizeme az na talifi.

Doporucujeme pohanku solit méné nez je obvyklé vaSe mnoZstvi.
Pohanka ma funkci nasdknout maximum soli a mohlo by tak dojit
k presoleni pokrmu.

Minimalni mnozstvi jakékoliv ryze pro hrnce s objemem 1,8 | jsou dvé

plné odmérky.

Doporucujeme neponechdvat ryzi a jahly v hrnci na vafeni ryze (po

uplném vypnuti piistroje) déle jak 1,5 hodiny.




