PRIPRAVA OSTATNICH OBILOVIN A LUSTENIN SPECIFIKACE PRISTROJE

Pohanka Kroupy Jahly MODEL KS-COM 10 KS-COM 18

Pocet odmérek vody 15 25 3 Napéti 220V 220V

Pocet odmérek suroviny 1 1 1 Frekvence 50 Hz 50 Hz

Doba varu (min.) 1-2 25 10-15 Vaieni 625W 830W

Doba odstdni uvafeného pokrmu (min.) 30-40 30 20 Spotteba Maximum 93 W 118W

Ohfivani
- (as méfime od doby varu, ne od zapnuti tlaitka,,plain rice"! Promér 28W “ow
- Pokud vafime obiloviny a lusténiny, vafime na program,,plain rice”. Kapacita v litrech 0,18-1,0 036-18
«Uvareni vy3e uvedenych obilovin a lust., musime pfistroj vypnout tlacitkem ,warm/off” po uplynuti doby vafeni pfislusné Kapacita v gramech (surovd ryZe) 140-770¢ 2801400
suroviny!!! A

. Dhéme dostateéného oplichnuti suroviny pred vaienim. Venkovni rozméry (SxV x D) 267x212x371 mm 296 x 242 x 408 mm
« Miizeme vafit dochucené napf. bylinkami, soli, nebo peprem ale i nedochucené a dochutit pokrm mizeme az na talifi. Vaha 3,3kg 41kg
« Doporucujeme pohanku solit méné nez je obvyklé vade mnoZstvi. Pohanka ma sklon k nasakovani maxima soli a mohlo by tak Prislusenstvi Plastova IZice, plastova odmérka, napafovaci misa

dojit k presoleni pokrmu.
Doporu¢ujeme neponechdvat ryZi a jahly v hrnci na vafeni ryZze (po tplném vypnuti pfistroje) déle jak 1,5 hodiny.

CISTENI A UDRZBA PRISTROJE

Pted ciSténim a celkovou udrzbou vzdy odpojte pristroj z elektriky

a nechejte jej vychladnout

JAK UDRZOVAT PARNI VENTIL HRNCE NA VARENI RYZE V CISTOTE

Kryt (vitko) parniho otvoru
+ Dle obrdzku vysurite vicko,

- Ocistéte vicko tak, aby byly veskeré necistoty odstranény,
« Umistéte vicko parniho otvoru zpét tlacenim na vrch otvoru.

Vnitini kryt (viko)
« Zobou stran vyjméte vnitini kryt vika (pozice jedna na

obrézku). Vyjméte vnitini kryt z vika.
« Umistéte nejdfive zpét do vika kryt vnitiniho vika (pozice 2)

a zatlacte z obou stran kryt vnitfniho vika (pozice 1).

« U obrdzku ¢ 2 ukazatel (Sipka jasné ukazuje, Ze usazeni neni spravné).

Vyjmuti vicka parniho otvoru
@ « Smér pohybu dle obrazku ¢. 1
o (2]

Upominka: Pfi nespravném sestaveni miiZe dojit k Spatnému procesu a vysledku vareni.

Cast pristroje k cisténi

Panev

Zpiisob udrzby

PouZivejte navihcené ubrousky nebo
vihceny papi, popf. jemnou hadru na

myti nddobi k umyti Spinavych oblasti. Po
umyti vihkou hadrou znovu odistéte suchou
hadrou, kterou odstranite vihkost.

Cistici metody

Ryzovy tuk a prach ktery je na povrchu
panve zplisobuje Spatnou nebo netipinou
funkenost piistroje a Spatny kontakt mezi
panvi a vnitini nddobou hrnce na vareni
ryze. Toto mlize zplisobit selhani pfistroje.

Vnitini nadoba,vicko parniho
otvoru, naparovaci misa a

Vnitfni nadoba, vicko parniho otvoru,
naparovaci misa a kryt vnitfniho vika
umyvejte vlaznou vodou hubkou na nédobi

Pouziti kovovych hubek ¢i kartdcd na myti
nadobi zplisobi poskrabani povrchového
materidlu jednotlivych casti pfistroje.

el L s pouZitim jaru. Poté osuste suchou hadrou. Ryze se RM? pnchyta\fa na d? v pnf troje
a celkovy vysledek vafeni je 3patny
NepouZivejte kovové hubky na nddobi nebo
Umyvejte hubkou na myti nddobi a osuste | kartdce na myti k Cisténi téla pfistroje
Télo pfistroje, viko suchou hadrou. avika, jinak dojde k poruseni povrchového
a vnitini viko Namocte hladkou hadru do horké vody, materidlu poskrabanim.

poté jemné otfete vnitiek vnitiniho vika.

NepouZivejte nylonové ani kovové kartace
a houby na myti.

Ny

Top Class Cooking

www.top-class-cooking.cz

Technické dotazy:
info@hrnce-na-vareni-ryze.cz
+420608 727 420

www.hrnce-na-vareni-ryze.cz
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... lahodnéjsi ryzi jste jesteé nejedli!




Prosime, peclivé si proctéte tuto prirucku upozornéni pied pouzitim pristroje.

10.
1.
12.

13.

Neponofuijte pfistroj do vody a dbejte pozornosti pfi pokladani pfistroje na plochu. Pfistroj by nemél ‘~ :

pfijit do styku s miniméInim mnoZstvim vody. e f

NepouZivejte pfistroj na vihkém povrchu nebo vihké podlaze. Na pfimém slunci nebo v blizkosti
plynového vafice.

Béhem procesu vaeni nepokladejte pfistroj blizko vznétlivych materidld jako je napf. vinyl & do
blizkosti zavésu, zdclon a jinych latkovych materidld.

Okoli priiduchu pro odvod pary na poklopu piistroje dosahuje velmi vysokych teplot. Nedotykejte
se proto téchto mist béhem nebo ihned po skonceni doby varu a dbejte opatrnosti, pfedejdete tak \.-;;;Tf" ; ’if
moznému popaleni. _
Nepokladejte, neutirejte ani nezakryvejte viko pfistroje v pribéhu vareni. Nepfenasejte pfistroj v pribéhu vareni.

Dbejte pozornosti pii kontaktu s elektrickou pfipojkou. Nikdy se pfipojky nedotykejte vlhkou & mokrou rukou, hrozi nebezpeci
zasahnuti elektrickym proudem. Vyjméte piistroj ze zdsuvky aZ po UpIném ukonceni procesu vareni.

NepouZivejte Zadnou jinou varnou nddobu do hrnce na vafeni ryZe, ale jen tu, ktera je soucdsti baleni.

UdrZujte mimo dosah déti, pfedevsim v pribéhu vafeni.

Pro tiplnou bezpecnost se zachdzenim pistroje zapinejte elektrickou piipojku do zdsuvky samotnou. Bez Gcasti jinych zapnu-
tych spotiebicl.

Neotvirejte viko piistroje v priibéhu vareni. Hrozi nebezpeci popéleni.

Pristroj nikdy sami neopravujte ani nerozmontovavejte. Hrozi nebezpeci elektrického Soku nebo vzplanuti.

V piipadé, Ze je Siilira elektrického vedeni poskozend, musi byt vyménéna manufakturnim nebo urcenym kusem, ktery
poskytuje dodavatel. V pfipadé potieby proto neprodlené kontaktujte prodejce.

Pfi odstrafiovani nélepek z ryZovaru postupujete opatrné, nepouzivejte zadné chemickeé prostfedky ani dréténku, mizete
poskodit povrch hrnce. Nejlépe nékolikrat uvafit ryZi (i jiny pokrm), samolepka sama povoli.

Zapojte pevné elektrickou pfipojku do zésuvky. Pfi vyjimani elektrické piipojky ze zdsuvky dbejte pevného uchyceni elektrické
pfipojky a téhnéte smérem ven. Nedotykejte se elektrické piipojky.

NepouZivejte znicenou nebo nepouzitelnou elektrickou $iitiru, hrozi znicenf pfistroje.

NepouZivejte vnitini nddobu hrnce k ohfevu ¢ vafeni na jinych zafizenich. Nepokladejte na plynovy, elektricky ani indukéni
spordk. Vnitfni nddoba je urcena pouze a jen k pfistroji a patfi dovnitf pfistroje na vafeni ryze.

NepouZivejte jinou nez prilozenou Zici, kterd je soucdsti sady. Vyhybejte se pouzivani kovovych predmét!

Neponechévejte uvniti hrnce na vafeni ryZe plastickou ani jinou IZici nebo predméty béhem procesu vafeni nebo tepelného
udrZovani pokrmu.

Pfenéd3ejte hrmec na vafeni ryZe pouze za rukojet pfistroje.

poklop

vnitni kryt
kompletace
poklopu viz ddle

napafovaci ¢ast

parni otvor
vnitfni nddoba
tlacitko pro zapadku

lichytka
lichytka vnitfni nddoby

télo hrnce

ovladaci panel
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Nez pristroj zacnete pouZivat, peclivé zkontrolujte, zda je elektricka pripojka na 220 V.

1. Odméfte si mnoZstvi ryze nebo jinych obilovin & lusténin v odmérce, kterd je soucasti baleni.

2. Vjiné nddobé oplachnéte zvolenou surovinu pod vodou a chvili nechejte okapat. Upozornéni: Neoplachuijte ryZi ani jinou

surovinu v nddobé, kterd je soucdsti hrnce na vareni ryze. Miize dojit k poskozeni povrchu vnitfni nddoby. Vafeni v hrnci na vareni

ryze miize byt pak ovlivnéno nekvalitné uvarenym pokrmem a takto i Spatnym vysledkem chuté pokrmu.
3. Vlozte opldchnutou surovinu do vnitini nédoby hrnce a pfidejte vodu v uréeném mnozstvi.

Napt::

10

a Vafite bilou ryZi, pro 4 odmérky ryZe nalijte vodu do tirovné
& 4 na stupnici plain rice ve vnitini nddobé

P

4. Dbejte na sprdvné vloZeni vnitini nddoby na plochu panve uvnitf hrnce na vareni ryze pohybem zprava do leva dokud neucitite,
Ze si vnitini nddoba,,sedla” na panev. Upozornéni: pred umisténim vnitini nddoby do hrnce na vafeni ryZe dbejte toho, aby byla
vnitini nddoba zvendi Cistd, utfend od vihkosti, popf. tuku ¢ necistot. Stejné tak by mél byt i povrch vnitini panve, na kterou se
vnitini nddoba usazuje dplné Cistd a suchd.

5. Viko hrnce na vafeni ryze pevné uzaviete a ujistéte se, Ze pfi zavirani vika slysite kliknuti.

6. Zapnéte pfistroj do zasuvky. Na displeji zvolte napf. ,plain rice” jakmile jste rozhodnuti vafit. Jamile je ryZe uvafend, odpocitéva
si piistroj sdm 3 minuty do pfechodu procesu, WARM” (ustalovac teploty). Po ubéhnuti 3 minut se zapne svételnd signalizace
pedvolby, WARM” na displeji. Upozornéni: pokud si piejete zménit menu béhem jiz navoleného programu hrnce na vafeni
ryze, stlatte WARM/OFF” k pfepnuti a zruseni Vami navolené funkce, poté staci stlacit, MENU" a zvolit funkci dle Vaseho pfani.
Stlacte, WARM/OFF“ predvolbu a vyjméte ze zdsuvky v pfipadé, Ze nepouZivate hrnec na vafeni ryZe jiz vice.

«,WARM/OFF“ predvolba — jestliZe stlaite tuto pfedvolbu jedenkrét, bude nastavena volba ohfivéni pokrmu. Pokud stlacite
dvakrét, vypnete tuto funkdi.

« Nepouzivejte ohfev pokrmu,WARM” déle jak 1,5 hodiny u ryZe, jinak bude vysusena.

« NepouZzivejte ohfev pokrmu,WARM®, pokud vafite malé mnoZstvi suroviny.

« Nepiiddvejte ryZi ani jiné suroviny ¢i ingredience v pribéhu varu.

« Program,,PLAIN RICE” je vhodny k vafeni bilych ryZi, tzn: bild jasminova ryZe, Sao Hai ryZe, atd. Neni vsak vhodny pro hnédou
ryZi a lepkavou ryzi.

« Minimélni mnozstvi jakékoliv ryZe pro hrce s objemem 1,8 | jsou dvé plné odmérky.

+ Minimélni mnozstvi jakékoliv ryZe pro hrce s objemem 1,01 je jedna plnd odmérka.

« V&ha jedné odmérky je 140 g surové ryze.

Pokud mate zdjem, aby pfistroj zacal vafit napf. po 1 hodiné:

1. Stlacte casovac, TIMER" tlacitko. Po stlaceni tohoto tlacitka se na displeji objevi cas.
- (as je mozno nastavit na dobu 1aZ 24 hodin. Po kazdém jednom stlaceni casovace se bude doba ¢asu zvySovat 0 30 min.
« Pfiklad: pokud nastavite 1 hodinu, pfistroj zahdji po 1 hodiné proces vafeni.

2. Jakmile je ryZe uvafend ozve se tiikrdt zvukovy signdl.
3. Po pouZiti hrnce na vafeni ryZe stlacte tlacitko,OFF” a poté odpojte z elektrické zasuvky.

Pland ryzZe (plain rice) 1-55 0:29 - 0:45 2-10 0:30-0:49
Hnéda ryze 1-4 1:00-1:10 2-7 1:06-1:15
Lepkava ryze (glutinous rice) 1-4 0:42 - 0:52 2-6 0:53-1:03
RyZové kase -,Congee” 0,5-1,5 0:55-1:10 0,5-2,5 0:49-1:10
Ovesnd kase - Porridge 05-1 0:58-1:06 05-15 0:49 - 1:06

Pomalé vareni
Moucniky / chléb

Zavislé na mnoZstvi vody / kofeni a ingrediencich pouZitych pfi vafeni

Ru¢ni nastaveni délky vaieni (COOKING TIMER).
Tato moznost je pouze u programii:

a) cake/bread (kolac, buchty) b) slow cook (pomalé vareni)

Imécknete prislusné tlacitko a nebo b, poté zméacnete tlacitko cooking time a nastavite si délku ¢asu mackanim tlacitka cooking time.

Upozornéni:

« Doba vareni se miize ménit dle druhu nebo mnozstvi ryze ¢i ingredienci.

« Doby vafeni jsou naprogramovany pfi pfedepsaném napéti, pokojové teploté 20-25 °C, teploté vody 20-25 °C.
«Neni potfeba predmécet lepkavou ryZi pred varenim.

« Kvareni specidlnich lepkavych ryZi by mélo byt snizené mnozstvi vody.

« Jestlize k vareni ryzové kase typu Congee pouZijete rozdrceny typ této ryze, docilite lepsiho vysledku.

@"' 1. Vlozte do vnitni nddoby hrnce na vafeni ryZe v potfebném mnozstvi (mnoZstvi vody je mozno
upravovat dle mnoZstvi potraviny).

2. Vlozte napafovaci misu do vnitfni nddoby hrnce na vafeni ryze.

3. Umistéte pozadovanou zeleninu ¢i potravinu do misy s priduchy a vlozte do hrnce na vaieni ryze
(pokud jsou zvendi vnitfni nddoby hrnce na vafeni ryZe necistoty nebo mastnota, ocistéte nadobu
pouzitim navlh¢eného hadfiku).

4. Zavete viko. Viko je pevné zaviené, jakmile uslysite kliknuti (pokud neni viko uzavieno pevné,
miize dojit k Gniku pdry z hrnce na vaffeni ryZe a to miize zpdsobit nedokonalé uvafeni pokrmu).

5. Zapnéte elektrickou pfipojku do elektriky, stlacte tlacitko,CAKE / BREAD” poté stlacte tlacitko
,COOKING TIME” a stlacovénim tohoto tladitka nastavte pozadovanou délku ohievu, ktery se chystd-
te vafit v pare. Jakmile se ozve tfikrat tiknuti a rozsviti se svételnd signalizace.

6. Po dokonceni vafeni, stisknéte tlacitko WARM / OFF, vytdhnéte zastrcku ze zasuvky. PouZijte plas-
tovou IZicku k vyjmuti parni misky. Ujistéte se, Ze jste plastovou IZicku pevné uchytili v napafovaci
misce a vyjméte ji. (viz. obrazek)

7. Pokud délate zarove ryZi a v napafovadi zeleninu, ryby nebo maso, dejte pod tyto suroviny alobal,
aby vam nezadouci tekutiny nekapaly do ryZe.

L plastova__ 1§ -
== it — 1 L. Upozornéni:
T — [AL—  Vidy pouzivejte |Zicku pfi vyjmuti parni misky.

1
= Dotykani se horké parni misky miiZe zpdsobit popaleniny.

naparovaci miska




